Hiszpanskie delicje

Salmorejo czyli chtodnik
z hiszpanskiej Kordowy

Potrzebne sktadniki (danie dla 4 oséb):

1 kg dojrzatych pomidoréw

200 g chleba

250 ml oliwy z oliwek extra virgin 100% — polecamy oliwe
PICUAL

1 zgbek czosnku

1 mata tyzeczka soli

Dodatki:

2 drobno pokrojone jajka na twardo
4 plasterki szynki serrano

Przygotowanie:

1.

2.

5.

6.

Nasagcz chleb wodg a nastepnie umie$¢ w sitku aby
wyeliminowa¢ nadmiar wody. Odstaw na bok.

Doktadnie umyj pomidory i Sciggnij skorke. W zaleznosci od
upodoban mozesz usungc¢ pestki.

3. Witbz pomidory razem z chlebem do miski i odstaw na 10 minut.
4,

Przet6z zawarto$¢ miski do miksera. Dodaj oliwe z oliwek extra
virgin 100%, czosnek i s6l. Doktadnie zmiksuj a nastepnie
skosztuj — by¢ moze bedzie trzeba dodac¢ odrobine soli wiecej.
Ugotuj jajko na twardo, poczekaj az ostygnie a nastepnie drobno
pokroj. Drobno pokroj szynke serrano.

Przelej salmorejo na talerze, dodaj jajko oraz szynke serrano.

Zyczymy smacznego!



